
                             绝密 ★ 考试结束前

浙江省2014年10月高等教育自学考试

食品标准与法规试题
课程代码:01965

  请考生按规定用笔将所有试题的答案涂、写在答题纸上。

选择题部分

注意事项:

  1.答题前,考生务必将自己的考试课程名称、姓名、准考证号用黑色字迹的签字笔或钢笔

填写在答题纸规定的位置上。

  2.每小题选出答案后,用2B铅笔把答题纸上对应题目的答案标号涂黑。如需改动,用橡

皮擦干净后,再选涂其他答案标号。不能答在试题卷上。

一、单项选择题(本大题共15小题,每小题2分,共30分)

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的,请将其选出并将“答题纸”的相

应代码涂黑。错涂、多涂或未涂均无分。

1.法律、法规是一种社会规范,而标准是一种

A.技术规范 B.技术资料 C.技术秘诀 D.技术专利

2.有下列情形之一的,责令改正,给予警告;拒不改正的,处二千元以上二万元以下罚款;情节

严重的,责令停产停业,直至吊销许可证

A.未对采购的生产的食品、食品添加剂、食品相关产品进行检验

B.未对采购的食品原料、食品添加剂、食品相关产品进行检验

C.未对采购的食品原料和生产的食品、食品相关产品进行检验

D.未对采购的食品原料和生产的食品、食品添加剂、食品相关产品进行检验

3.司法机关的监督是指人民检察院和人民法院依法对

A.食品执法行为实施的监督 B.食品行政行为实施的监督

C.食品行政罚款实施的监督 D.食品行政处分实施的监督

4.未经许可从事食品生产经营活动,或未经许可生产食品添加剂的,违法生产经营的货值金额

不足一万元的,没收违法所得并处

A.一千元以上五万元以下罚款 B.二千元以上五万元以下罚款

C.三千元以上五万元以下罚款 D.五千元以上五万元以下罚款
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5.按食品安全事故的性质、危害程度和涉及范围,将重大食品安全事故分为

A.2个级别 B.3个级别 C.4个级别 D.5个级别

6.熟制食品应当烧熟煮透,其中心温度不低于70℃,加工后的熟制品应与食品原料或半成品

分开存放,如存放时间超过2h以上,则应在

A.高于40℃或低于10℃的条件下存放

B.高于50℃或低于10℃的条件下存放

C.高于60℃或低于10℃的条件下存放

D.高于70℃或低于10℃的条件下存放

7.重大食品安全事故发生后,由国家应急指挥部或国家应急指挥部办公室组织处理的响应级

别是

A.一级应急响应 B.二级应急响应

C.三级应急响应 D.特级应急响应

8.目前我国对于新资源食品的管理主要依据卫生部2006年12月发布、2007年12月1日起

施行的

A.《新资源食品监督与管理办法》

B.《新资源食品管理办法》

C.《新资源食品管理办法实施细则》

D.《新资源食品审批管理办法》

9.为在流通过程中保护食品品质、方便贮运、促进销售,按一定技术方法而采用的容器、材料及

辅助物品称之为

A.食品包装 B.食品容器 C.食品保鲜 D.食品保护

10.重大食品安全事故应急预案规定了应急处理指挥机构及其

A.职责、预警与报告、应急响应、后期处置、应急保障等要素的具体内容和要求

B.监测、预警与报告、应急响应、后期处置、应急保障等要素的具体内容和要求

C.职责、监测、预警与报告、应急响应、前期处置、应急保障等要素的具体内容和要求

D.职责、监测、预警与报告、应急响应、后期处置、应急保障等要素的具体内容和要求

11.全部CAC食品标准构成CAC食品标准体系,又称

A.ISO农产品加工标准体系 B.WHO农产品加工标准体系

C.FAO农产品加工标准体系 D.CAC农产品加工标准体系
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12.美国食品安全监管体系是经过百年来逐渐发展而成的完整、复杂和范围广泛的一个整体。

在其历史上,由最初的防而不治到现在的

A.“从农场到餐桌”政策,使食品安全监管力度大大加强

B.“从工厂到餐桌”政策,使食品安全监管力度大大加强

C.“从超市到餐桌”政策,使食品安全监管力度大大加强

D.“从采购到餐桌”政策,使食品安全监管力度大大加强

13.卫生与动植物检疫措施是指为了防止人类或动植物传染病的传染,各国所采取的检疫管理

措施,简称

A.TBT B.CCP C.GMP D.SPS

14.对风险进行评估,进而根据风险程度来采取相应的风险管理措施去控制或者降低风险,并

且在风险评估和风险管理的全过程中保证风险相关各方保持良好的风险交流状态。称之

为

A.风险评估 B.风险管理 C.风险分析 D.风险研究

15.所有食物中毒的病人都有类似的临床表现,均以

A.恶心症状为主 B.呕吐症状为主

C.急性胃肠炎症状为主 D.呕吐、腹泻症状为主

                           二、多项选择题(本大题共5小题,每小题2分,共10分)

在每小题列出的五个备选项中至少有两个是符合题目要求的,请将其选出并将“答题纸”的

相应代码涂黑。错涂、多涂、少涂或未涂均无分。

16.国家标准是我国标准体系中的主体。国家标准一经批准发布实施,与国家标准相重复的

A.行业标准即行废止

B.地方标准即行废止

C.企业标准即行废止

D.公司标准即行废止

E.企业卫生标准即行废止

17.餐饮业经营者采购的食品必须符合国家有关卫生标准和规定的要求,禁止采购

A.腐败变质食品

B.无检验合格证明的肉类食品

C.无卫生许可证的食品生产经营者供应的食品

D.感官性状异常的食品

E.预包装食品
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18.产品标准是一定时期和一定范围内具有约束力的产品技术准则,是产品生产、质量检验、选

购验收、使用维护和洽谈贸易的技术依据。产品标准按其适用范围,制定者有

A.国家 B.部门 C.企业

D.法人 E.个人

19.餐饮业经营者必须先取得卫生许可证才可申领经营执照,配备专职或兼职的食品卫生管理

人员,做好从业人员的健康检查和培训,具备必要的各种设施和设备,主要有

A.食品加工设施和设备 B.贮存设施和设备 C.销售设施和设备

D.陈列设施和设备 E.消毒设施和设备

20.SPS允许各成员方实施各种卫生与动植物检疫措施,但是为了尽量避免其产生的负面影

响,又对各成员方实施这些措施规定了一系列限制条件,这些适用限制规则主要包括

A.限度要求 B.科学要求 C.非歧视要求

D.透明度要求 E.国际协调要求

非选择题部分

注意事项:

  用黑色字迹的签字笔或钢笔将答案写在答题纸上,不能答在试题卷上。

三、填空题(本大题共8小题,每空1分,共15分)

21.技术法规是由   或政府部门授权的其他部门制定的、强制执行的法规,世贸组织各成

员国投放市场及自由流通的任何产品都必须遵守相应的技术法规。

22.食品标准是与食品相关的一种特殊“规范性文件”。我国国家标准GB/T2000.1-2002《标

准化工作指南第1部分:标准化和相关活动的通用词汇》中,对标准所下的定义是“为了在

一定范围内获得   ,经协商一致制定并由公认机构批准,   的或重复使用的一种

规范性文件”。

23.标准化是一项活动,是一个过程。这个活动过程包括标准的制定、   和实施,当然也包

括制定前的研究和实施后的   。因此,这个过程不是一次就完结的,而是不断循环、螺

旋式上升的运动过程。

24.现行的《中华人民共和国标准化法》将我国的标准按其适用范围,分为   、行业标准、地

方标准和   四级。

25.食品产品标准的规范性技术要素的内容构成有术语和   、符号和缩略语、产品分类、

   、抽样、试验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存及规范性附录等。
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26.食品标准直接关系到   、企业和   的利益。国家的法律法规是维护全体人民利益

的根本保证。因此,凡是国家颁布的有关法律法规都应贯彻。食品标准中的所有规定均不

得与有关法律法规相违背。

27.《中华人民共和国食品安全法》简称为《食品安全法》,是围绕   主题截至目前最新发布

的包括内容最为全面的一部法律文件。本法自2009年6月1日起正式施行,   同时

废止。

28.未经许可从事   生产经营活动,或未经许可生产食品添加剂的,没收   、违法生产

经营的食品、食品添加剂和用于违法生产经营的工具、设备、原料等物品。

四、名词解释(本大题共5小题,每小题3分,共15分)

29.法律

30.标准的定义

31.食品添加剂

32.HACCP

33.CAC食品标准

五、问答题(本大题共5小题,每小题6分,共30分)

34.什么是食品法律? 与食品相关的法律主要有哪些?

35.简述食品安全标准内容。

36.食品行政执法监督的内容有哪几个方面?

37.现在餐饮业存在哪些安全隐患?

38.食品生产许可证的申办程序是怎样的?
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